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HUSHPUPPIES — tx blue crab, steen’s cane syrup butter ............................................................ 11 

HEARTH ROASTED OCTOPUS — crispy garlic,  radish, peanuts ...................................................... 28 

WAGYU CARPACCIO* — spring onion, horseradish, preservered lemon ...................................... 24 

TUNA CRUDO* — orange chile, soft herbs, radish ....................................................................... 21 

BOQUERONES — calabrian chile butter,  toast ............................................................................. 17 

TORCHON OF FOIE GRAS — brandied cherry, pistachio, baguette ................................................ 29 
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M O N  T H R O U G H  S A T   
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EL FELIX ENCHILADA . . . . . . . . . . . .  13 
  chile gravy, white onion 

HOUSE FRIES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9 
  bearniaise 

 

 

SZECHUAN EGGPLANT  . . . . . . . . . . .13 
cilantro, scallion, yuzu aioli 

 

GREENS OF THE MOMENT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 

herbs,  pickled red onion, sherry vinaigrette 

MARINATED BEETS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17 

fennel,  pine nut,  green garlic,  citrus 

BUTTER LETTUCE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9 

pistachios, croutons, creamy oregano 

STRAWBERRIES AND BURRATA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18 

almond, arugula, pine cone syrup, sourdough 

 

PAPPARDELLE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  27 

beef cheek bolognese, grana padano 

PANSOTTI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  25 

roasted corn, jalapeno, cotija,  pepitas 

TROFIE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  29 

sausage, kale,  calabrian chile 

TAGLIATELLE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  39 

grana, black pepper,  evo, summer truff le 

gr 

VENETIAN BLACK RICE . . . . . . . . . .11 
  ‘risotto style’, bianco 
ROASTED ASPARAGUS. . . . . . . . . . .13 
 charred scallion salsa verde 

 

IBERICO PORK JOWL — fingerling potato, brown butter, soubise ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  39  

“GOOD BREED” HALF CHICKEN — potato puree, charred lemon, caperberry .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  34 

REDFISH “ON THE HALF SHELL” — chile, ginger, lime, serrano . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  52 

PAN ROASTED MAHI — caper brown butter, chervil, tarragon, lemon . ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  35 

DIVER SCALLOPS — cauliflower, black garlic butter .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  49 

COLORADO LAMB — pickled watermelon, kimchi cucumber, fermented chile .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  59   

8 oz FILET MIGNON* — bearnaise ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  79 

20 oz TEXAS WAGYU STRIP* — bone marrow bordelaise . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  105 

22 oz TEXAS WAGYU RIBEYE* — house steak sauce .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  149 
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